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Resumo: A inclusdo de subprodutos oriundos da industria sucoleira no desenvolvimento de alimentos
para cdes apresenta como principais vantagens a sustentabilidade ambiental e econémica. Este trabalho
avaliou os efeitos da inclusdo de fontes de fibra oriundas da industria sucoleira na digestibilidade
aparente dos nutrientes da dieta e concentracao fecal de acidos graxos de cadeia curta (AGCC). Foram
utilizados oito cdes distribuidos em delineamento experimental em quadrado latino 4x4 replicado, com
quatro dietas experimentais isonutritivas: polpa citrica, polpa de maca, farelo de arroz (controle positivo)
e celulose (controle negativo). Pode-se verificar que a digestibilidade aparente da gordura e fibra bruta
foram semelhantes entre farelo de arroz e as fibra sucoleiras diferindo apenas da celulose, ja para a
matéria seca houve diferenca apenas entre a polpa de maca e o farelo de arroz, e para proteina bruta a
polpa citrica repercutiu em coeficiente reduzido em comparacdo as demais fontes. Com relagdo aos
AGCC, observou-se fermentacdo moderada da polpa de maca e elevada da polpa citrica, no entanto
semelhantes ao farelo de arroz. Conclui-se que as fontes sucoleiras apresentam caracteristicas
relacionadas a aspectos digestivos e fermentativos semelhantes ao farelo de arroz e potencial utilizacdo
em alimentos para caes.
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INCLUSION OF CITRUS PULP AND APPLE PULP IN DOG DIET MODULATES
THE NUTRIENT DIGESTIBILITY AND FECAL CONCENTRATION OF SHORT
CHAIN FATTY ACIDS

Abstract: The inclusion of co-products arising from the juice industry in the development of dog food
has as main advantages the environmental and economic sustainability. This study evaluated the effects
of fiber sources originating from sucoleira industry on the apparent digestibility of nutrients and fecal
short-chain fatty acids (SCFA). Eight adults dogs were used, arranged in two 4 X 4 Latin squares
replicated with four isonutrient diets were used which are: citrus pulp, apple pulp, rice bran (positive
control) and cellulose (negative control). It can be seen that the apparent digestibility of fat and crude
fiber were similar between rice bran and co-products of juice industry, differing only cellulose, as for
dry matter only showed a difference between the apple pulp and rice bran, and protein gross citrus pulp
reflected in reduced ratio compared to other sources. Regarding SCFA, there was moderate high
fermentation of apple pulp and citrus pulp, however similar to that of rice bran. In conclusion the co-
products of juice industry have characteristics related to digestive and fermentation aspects similar to
rice bran and potential use in dog food.
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Introducdo: As fibras dietéticas possuem caracteristicas de alimento funcional e estdo envolvidas na
producdo de diversos produtos oriundos do metabolismo fermentativo da microbiota intestinal, dentre
0s quais destacam-se os acidos graxos de cadeia curta (AGCC), além de desempenharem importante
papel no aproveitamento dos nutrientes da dieta. O emprego dos co-produtos oriundos da industria
sucoleira no desenvolvimento de alimentos para cdes apresenta como principais vantagens a
sustentabilidade ambiental e econémica, pela reducdo do descarte de residuos. Este trabalho objetivou
avaliar os efeitos da inclusdo de fibras oriundas de co-produtos da industria sucoleira (polpa citrica e
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polpa de maga) comparando-as ao farelo de arroz, comumente empregado em alimentos para cées e
gatos, e a celulose, fibra de baixa fermentabilidade, na digestibilidade aparente dos nutrientes e
concentracao fecal de AGCC.

Material e Métodos: Foram utilizados oito cdes adultos higidos, machos e fémeas, com idade média
de 5,0+2,0 anos e peso corporal médio de 15,0+5,0kg, distribuidos em delineamento experimental em
quadrado latino 4x4 replicado, sendo as dietas experimentais: polpa citrica, polpa de maca, farelo de
arroz (controle positivo) e celulose (controle negativo), isonutritivas e constituidas por 3,5% de fibra
bruta oriunda das fontes testadas. O esquema experimental seguiu a seguinte sequéncia: do 1° ao 7° dia
adaptacdo as dietas; do 8° ao 12° dia coleta total de fezes para determinacéo da digestibilidade aparente
dos nutrientes e do 13° e 14° dias coleta de fezes frescas para analise da concentracdo fecal de AGCC.
Os dados obtidos foram analisados na funcdo GLM do SAS e as médias comparadas pelo teste de Tukey
ao nivel de 5% de significancia.

Resultados e Discussdo: Foram observadas diferencas significativas para o CDA da MS (p=0,0464),
com diferengas entre a polpa de macd (87,82%) e o farelo de arroz (86,45%), CDA da EEHA
(p=0,0009), com superioridade da celulose (89,15%) em relacdo ao farelo de arroz (95,26%) e polpa de
maca (95,35%), 0 que pode estar relacionado a solubilidade e fermentabilidade das fontes (ZHAO et al.,
1995; RETORE et al., 2010) CDA da PB (p=0,0001) na qual a celulose apresentou elevado coeficiente
(89,15%), a polpa de maca (86,98%) e o farelo de arroz (86,14%) intermediarios e a polpa citrica
(84,54%) inferior, CDA da FB (p<0,0001) com reduzido coeficiente para a celulose em comparacao as
demais fontes. Os achados com a proteina bruta e fibra bruta combinados podem estar relacionados a
fermentabilidade das fontes de fibra e o fluxo de nitrogénio bacteriano para as fezes, conforme achado
de Middelbos et al., (2007). Ja para o CDA da MM e MO nao foram observadas diferencas significativas
(p>0,05). Para a concentracdo fecal de AGCC observou-se diferenca para acido acético (p=0,0112),
propidnico (p=0,0041), butirico (p=0,0078) e AGCC total (p=0,0055), sendo que o farelo de arroz
apresentou producéo de acidos graxos individuais e total semelhantes a polpa de maca e a polpa citrica,
mas diferente da celulose, ja em relacdo as fontes sucoleiras observou-se que a polpa de maga apresentou
fermentacdo moderada, com producdo de &cido acético e AGCC total semelhante ao farelo de arroz e a
celulose e inferior a polpa citrica, propidnico superior a celulose e semelhante as demais e butirico
semelhante as demais fonte, ja a polpa citrica apresentou maior capacidade fermentativa com producao
de acido acético e AGCC total semelhante apenas ao farelo de arroz; propi6nico e butirico semelhante
ao farelo de arroz e a polpa de maca, contudo diferindo da celulose em todos os produtos.

Conclusdes: Pode-se concluir que fibras oriundas dos co-produtos da industria sucoleira apresentam
potencial aplicacdo em alimentos para cées, pois modulam a producéo de acidos graxos de cadeia curta
e apresentam efeitos na digestibilidade dos nutrientes.
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